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APRILE

LUNEDI? 07 ORE 10:00

2025

T ARRIVO PREVISTO: TRA LE 10:00 E LE 10:30
o= RITORNO DA VERONA FIERE: 17:30

NUMERI UTILI

ROBERTO PROFILI - 3483112628
DIMITRI GIARDINI - 3488961522
MONIA FABRETTI - 3473243570
AUTISTAANDREA - 3331244359
AUTISTA GABRIELE - 3275726587
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2025

PARTENZE PER VERONA FIERE:

e JESI (AN): 05:30 (VIALE DON MINZONI 25 - UFFICIO CIA)
e ANCONA NORD: 05:45 (USCITA A14)
e SENIGALLIA (AN): 06:00 (AG. ENTRATE - VIA G. BRUNO)
T ARRIVO PREVISTO: TRA LE 10:00 E LE 10:30
= RITORNO DA VERONA FIERE: 17:30

L

1 Informazioni:
» Posti disponibili: 50
« Iscrizioni: Fino ad esaurimento posti
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= Prenotazioni:
s‘ Roberto Profili 3483112628 Laura Belbusti - 0731720295
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Il programma della visita di Lunedi 7 Aprile 2025 al VINITALY 2025
prevede:

Mattino: Convegno sulla storia del VINO con risvolti attuali su Etichettatura
dei prodotti ENOLOGICI.

Pomeriggio: degustazione guidata di vini BIOLOGICI e BIODINAMICI.

ore

Attilio Scienza VIA Advanced Seminar con Lara
Loreti. NOLO: opportunita o illusione?

lunedi, 7 aprile 2025

@ 10:00-11:00 (CEST)

@ Sala Orchidea - Palaexpo, ingresso A1 (piano -1)

Wine Lover

{=! Modalita di partecipazione: Evento gratuito con registrazione

NON DISPONIBILE

Descrizione

Unisciti al rinomato esperto accademico italiano, il Professor Attilio Scienza, in un viaggio evocativo e

avvincente attraverso la storia del vino e della salute pubblica, dell'evoluzione delle abitudini dei

consumatori e delle aspettative future. Un'analisi completa dell'attuale collocazione dell'industria, di

come vi sia arrivata e di come possa rispondere alle mutevoli richieste del mercato e di un sistema

normativo caratterizzato da una presenza in forte crescita.

RAW WINE Verona 2025

lenedi, 7 aprile 2025
0920 - 17:30 (CE5T)

Sala Argento - Palaexpo, ingresso A2 [plano -1)

[er Categorla: Tastings
1E! Modallta di partecipazione: Evento pubblico gratuito

Descrizione
LA PARTECIRAZIONE A QUESTO EVENTO F INCLUSA NFL BIGLIETTO DYINGRESSC) A VINITALY

Questo aprile, | professionisti del vino sono invitati a vivere la prima edizione di RAW WINE Verona -
una celebrazione del vino naturale, a basso intervento, biologico e biodinamico - in collaborazione con
Weronalfiere | ViniLaly.

Lunedi 7 aprile, all'interno della fiera internazionale del vino e dei distillati Vinitaly, RAW WINE Verona
offrird un'opportunita unica per scoprire oltre 120 produttori artigianali provenienti da tutto il monda,
per un solo giorno.

Scoperte diverse
RAW WINE Verona offre ai visitatori di Vinitaly la possibiliti di esplorare vini di altissima gualita e
straordinaria diversita, tra cui...

« Qltre 50 produttori italiani che rappresentana i diversi terroir del paese.

» Bevande di viticoltori internazionali, con una forte presenza dalla Francia, Austria e Spagna.

# Classici di culto ¢ gemme nascoste dalla Cechia, Georgia, Germania, Portogallo, Slovenia e Svizzera

Selezione altamente curata

Oni bevanda servita a Verona sard conforme al "Charter of Quality” (requisiti di ammissione) di RAW
WINE, garantendo elevati standard di autenticita, sostenibilitd e gusto. Il processo di selezione prende in
considerazione certificazioni e analisi del ving, referenze dalla comunita del vino naturale e una
degustazions ca parte della fondatrice di RAW WINE, Isabelle Legeron MW,

A proposito di RAW WINE

RAW WINE & la pit grande rete mondiale di vini naturali, a basso intervento, biclogici € biodinamici,
insieme ai produttori che li creane e agli appassionati che li amano, Nata come una piccola comunitanel
012, RAW WINE & stata fondata da lsabelle Legeron MW, la prima donna francese a ottenere il titolo di
Master of Wine e autrice di Mafural Wine: an introduction to organic and biodynamic wines made
naturally.

[a allora, l'iniziativa si & espansa grazie a richieste provenienti da tutto il mondo, portanda le sue fiere in
citta come New York, Los Angeles, Montréal, Toronto, Londra, Berling, Copenaghen, Parigi, Tokyo e
Shanghai.



